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la chimie du vin
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andy brunning, auteur de la série d'infographies compound interest, présente les
composés principaux chimiques présents dans le vin.
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les chiffres indiqués correspondent a des valeurs moyennes. ils peuvent varier
légerement selon le type de vin.

pour en savoir plus

retrouvez les autres infographies d'andy brunning sur compound interest.
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